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de,saus,.-leng ze aan met water

Gemarineerd vatkensgebraad

I kg vlees 
- 50 gr boter _..t/2 liter wijnazija _ laurierkruidnagel 

- peperbollen.._ tijm _ citroea _ aiuio _ ker_ peterselie _ aardappelbloem _ pepe. en zorrt.
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in d,e aziin trekken (marinade). vrilf

kom L leo hcr 
1n een dilpe stenen of eletr<om .,': ':' urcPe stenen oÍ glei

tijd de' Keer het vlees o"n Ild
Bree volgende dag uit d. m"rirmBraa- ^.-r avarJ rrlËI 

'vrór'qs (lag ult cle

aarr. :DoveÍI, leng de saus met wat

Varkensribben (koteletten)

Zelfde bereiding als kalfsribbetjes en kalfssautees.

Varkenskarbooades

I kg varkenskarbooades

- r tas bouiron - ;"iil.irlJ.ï"'_-;;1":ï',"ï1.

"^,1!!:,bereiding 
als rundskarbonaden. Men kan ooksaus aanlengen met tomatenpura.. ----''

Poten en orcn

Eerste manier:

4poten_Z(
een geutje 

""i.;o'Ï2ee ,r";riï.t^tiren - 12 kg rcziioeo -
Kook de poten en

,. a"*àt" Ë;:..:::t-ti 
snijd ze in kleine.stukken. stootrrug water, pruimen en rozijnen. W.if.E
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pruim j de saus een geutje

azijn:
De door een kg aPPelen,

geschild en in schijven gesneden.

Tweede rnanier, - Stoof de gekookte en in stukken gesne-

den poten en oren met PePeÍ, zotfi, aziin en fijne tomaten-

saus.

Derd.e manier. - Stoof de gekookte en in stukken ge-

sneden poten en oren met PePer, zott, azijn en fijngesneden

ajuin.

Vietde nzanier. - Kook de poten en oren, snijd ze door,

bestrooi ze met PePer en zout en rooster ze. Dien op met

vinaigrettesaus.

Viifàe manier.

4 poten - 2 oren - 6 tomaten of 1 doosie tomatenpuÍee -
t doosje kampcrooelies - 1 glas Madeira - 50 gr boter -
2 lepels bloem - peper - zout - kruidnoot.

Kook de poten en oren heel mals. Ontdoe zeva de beentjes.

Maak een sáus als volgt : kneed bezijden het wur de boter en

de bloem en laat bruinen, leng aan met een weinig water of
bouillon, een glas Madeira en de doorgedane tomaten; voeg

er péper, zout, kruidnoot en kampernoelies aan toe. Laat

samen met de poteri en oren stoven.

Zesde manier.

4 poten - 2 oÍen - Vz kS gehakt mager varkensvlees - peper

en zout - trufÍels.

Kook de poten en oren en ontdoe ze varr de beentjes. Hak

het vlees fijn en veÍmeng het met gehakt vlees, peper, zou!

en fijngesneden truffels. 'S7'entel in een fijn velletie en braad

in de oven.


