DEN GOUDEN HAAN HEEFT NU AL 22 SMAKEN IN ASSORTIMENT

Advocaa

NIJLEN

De advocaat Classic van
Den Gouden Haan uit
Nijlen is voortaan een
Vlaams traditioneel
streekproduct. Eerder
werd de advocaat al tot
de beste ter wereld be-
stempeld. <Een mooie
beloning voor ons werk
én goed voor de naams-
bekendheid», klinkt het.

ANTOON VERBEECK

Welke producten in aanmerking ko-
men voor het label van Vlaams traditi-
oneel streekproduct wordt bepaald
door het Vlaams Centrum voor Agro- en
Visserijmarketing (VLAM). Vorige week
kwamen er bij het lijstje van zo’n twee-
honderd Vlaamse streekproducten vier
nieuwe namen bij: Nicole’s Pickles uit
Haacht, Belgische paardenkoppralines
uit Zulte, West-Vlaamse lekkerkoeken
uit Oostnieuwkerke en de Nijlense ad-
vocaat Classic van Den Gouden Haan.
«We hadden niet meteen de ambitie om
van onze advocaat een traditioneel
streekproduct te maken, tot we vorig
jaar een streekproducten-markt op de
Antwerpse Groenplaats bezochten. Het
leek ons leuk om een keer zelf deel te
nemen en daarom hebben we een er-
kenning aangevraagd», zegt Gert Dillen
(40jaar)van Den Gouden Haan. <Metde
erkenning van streekproduct hopenwe
dat we dit jaar een kraampje op de
markt mogen openen. Bovendien is het
eenmooie beloning voor ons werk enis
het goed voor de naamsbekendheid.»

Wie een erkenning krijgt, mag het
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Classic erkend als streekproduc

Geert Dillen van Den Gouden Haan toont zijn advocaat. Foto David Legreve

Na onze verkiezing in 2011
tot beste ter wereld is dit
weer een mooie beloning
voor ons harde werk

GERTDILLEN

Vlaams erkenningslabel Streekpro-
duct.be gebruiken op zijn verpakking
en in zijn communicatie. Het is niet de
eerste erkenning voor de Nijlens advo-
caat.«In2011 zijn we in Londen tot beste
adcokaat ter wereld verkozen. Sinds-
dien behoren verschillende warenhui-

zen, bakkers en patissiers tot ons klan-
tenbestand», legt Gert uit. «We doen dit
nualvijftien jaar, waarvan tien jaar pro-
fessioneel. Het begon allemaal in het
restaurant Nova, dat enkele jaren gele-
den door mijn ouders werd gerund. Al-
les werd er huisgemaakt, ook de advo-
caat. Op een gegeven moment vroeg
een klant of hij geen potje van de huis-
gemaakte kon kopen en zo is de bal aan
hetrollen gegaan.»

Van champagne tot speculaas

Het assortiment werd in de loop der ja-
ren uitgebreid en er kwam een winkel
langs de Kesselsesteenweg. «We verko-
pen naast advocaat, ook confituur, ho-
ning, wafeltjes, likeur, hoestpastilles...

Maar advocaat blijft het vlaggenschip
van onze zaak. Ondertussen tellen we
22 soorten: van champagne, amaretto,
praline en chocolade tot pistache, aard-
bei, speculaas en Elixir d’Anvers. En te
zeggen dat het allemaal met een foutje
begon. Tijdens de restaurantdagen van
mijn ouders werd er op een gegeven
moment advocaat met koffiegruis ge-
serveerd aan klanten. Die gruis kwam
daar per ongeluk in, maar de klanten
vonden het niet erg. Integendeel, ze
vonden de advocaat met koffiesmaak
best wel lekker. Dat heeft me aangezet
om nog meer te experimenteren. In au-
gustus komt onze nieuwste soort uit:
advocaat met de smaak van cuber-
dons.»



