Het

Streekpr duct 75

%,

)

: i
~y

%) G

20].9 OETRRS

Mechels donkerrood bier. Onder die benaming
staat Gouden Carolus Classic gecatalogeerd als
streekproduct. Het recept is van de oom van de ei-
genaar van brouwerij Het Anker, Charles Leclef.
Het is zijn verdienste dat het bier nog bestaat. «Het
Anker is de brouwerij van de Mechelaars en dat
willen we nog versterken.»
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«Gouden Carolus
Classic is nu echt

een klassieker»

De naam Gouden Carolus werd in 1959
neergelegd bij het merkenbureau. Daar-
voor bestond het als Keizersbier en dat
was dan weer een verderzetting van de
‘Mechelschen Bruynen’, een laag alco-
holisch bier - zoals de meeste in die tijd
- dat hoog stond aangeschreven. Zelfs
Karel V was fan, vandaar ook de naam.
«Mijn oom heeft het bier verfijnd en ge-
maakt tot wat het nu is, met een hoger
alcoholpercentage. Dat was toen relatief
nieuwn, zegt Leclef. De visie was er, maar
het scheelde niet veel of Het Anker was
op de fles gegaan. «Gouden Carolus had

Uiteraard zijn er al
wijzigingen geweest in het
product, al was het maar
omdat de technieken en
grondstoffen anders zijn

CHARLES LECLEF

alle troeven, maar de productie was
rampzalig.» Toen Leclef in 1990 over-
nam, stond hij er alleen voor, samen met
één arbeider. «Zou ik het opnieuw doen
zonder datik wist dat het goed zou aflo-
pen? Ikweet hetniet. Het was een beetje
onverantwoord. Gelukkig beschikte ik
over een sterk relativeringsvermogen,
veelgeduld en hebikaltijd een hekel ge-
had aan hetidee ‘time is money’.Ikwens
het hen niet toe, maar ik daag andere
merken uit om te overleven wat Gouden
Carolus heeft overleefd.»

Zelfrelativeerthij zijn rol. «<Alleen doe je

niks. Je hebt mensen rond je nodig die
meegaan in je verhaal en je toelaten de
volgende stappen te zetten.» Ondertus-
sen zijn die mensen met negentig. Dat
zijn er meer dan louter voor de bierpro-
ductie nodig zijn. Het Anker omvat dan
ook een hotel, brasserie en whiskysto-
kerij. Vorigjaar werden er dertigduizend
bezoekers rondgeleid.

Of de Carolus ook veranderd is? «Geen
enkel product is hetzelfde als zeventig
jaargeleden. Natuurlijk zijn er wijzigin-
gen geweest, al was het maar omdat de
technieken anders zijn, netals de grond-
stoffen.Jezit ook met gisting, een levend
product. Alis de smaak niet fundamen-
teel gewijzigd.»

Whisky

Ondertussen heeft de Classic, enkele ja-
ren geleden nogverkozen totbeste don-
ker bier ter wereld, ook al heel wat
broertjes. In 2001 kwam de Tripel, ver-
volgens de Ambrio (op basis van het
eeuwenoude recept van de Mechel-
schen Bruynen). Daarnaast zijn er tien
verschillende Gouden Carolus-bieren,
waarvan de Whisky Infused hoge ogen
gooit bij het kennerspubliek. Het bier
werd geboren in de ‘Indulgence’-reeks:
elk jaar gebrouwen volgens een ander
recept.«Voor ditjaar hebik de brouwers
uitgedaagd een blond bier te maken met
cacaobonenn, verklapt Leclef.

Begijnen

Debottelarijis een paarjaar geleden ver-
huisd naar Mechelen-Noord. Volgens de
economische logicazou ook de brouwe-
rijverhuizen, maar deze blijft op de plek
waar de begijnen in de vijftiende eeuw
bier zijn beginnen maken. «Het zou

makkelijker zijn, maar verhuizen maakt
geen deel uit van ons recept. We staan
voor de vernieuwing van de gistings-
tanks, financieel een zware operatie.
Maar eens dat gebeurd is, is de produc-
tie-eenheid volledig vernieuwd en kun-
nen we op een gezonde manier blijven
groeien zonder de eigenheid van de site
te verloochenen. De laatste stap is dan
nog de integratie van het woonhuis in
het geheel.»

Ondertussen heeft ook zoon William
zijn intrede gedaan in de brouwerij. De
zesde generatie wordt klaargestoomd
om zijn vader op te volgen. «Hij is van
Kkleins af sterk geinteresseerd geweest
en heeft ondernemersbloed. Net als ik
wil hij groeien. Het Anker is de brouwerij
van de Mechelaars en dat willen we nog
versterken. Ondernemen is voor ons ook
sociaal. Er komen misschien nog wel
wat verrassingen aan», besluit Leclef.
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